
* Servicio de pan y aperitivos 3.50€ por persona 

* Repetición de pan 1,50€ por persona 

 

 

LA VERMUTECA 

 

Pan de trigo sarraceno tostado con tomate    3,50€ 

Selección de quesos catalanes      14€ 

Anchoas del Cantábrico       2,50€/filete 

Croquetas de jamón ibérico      3€/u. 

Patatas de Olot        3€/u. 

Buñuelos de bacalao, piparra y romesco    3,50€/u. 

Hojaldre, brandada de bacalao, piquilllos y cecina   6€/u. 

Bomba de foie y jamón de pato      6,50€/u. 

Blini de gamba al ajillo       6,50€/u. 

Picaña de vaca madurada y aceite de almendras   12€ 

Gambita roja salteada con aceite de ajos    19€ 

Cazuela de conchas       24€   

    

 

 

LA ENTRADA 

 

Sopa de cebolla, huevo escalfado y setas     14€ 

Vieiras y maiz         24€ 

Coca de berenjena, queso azul Avi Ton y pesto genovés   14€ 

Alubias de ganxet, cocochas y tripa de bacalao     18€ 

Milhojas de patata y butifarras con jugo de rustido    15€  

Macarrones del cardenal con gamba roja     19€ 

Canelón de rustido con crema de foie      14€ 

 

 

 



* En caso de alergias y/o intolerancias comuníquelo a nuestro equipo 

* Todos los precios incluyen el 10% de IVA 

 

LOS PRINCIPALES 

 

Bacalao 100%         24€ 

Rape, ajo escalivado, patata y tomate      25€ 

Lubina, ñoquis y brócoli        24€ 

Carrillera de atún con samfaina y “beurre blanc”     23€ 

Arroz de pato y butifarra negra       21€ 

Meloso de cerdo Duroc y puré de zanahoria     19€ 

Mollejas de ternera glaseadas       21€ 

Costilla de vaca rustida        24€ 

Lomo bajo de Black Angus a la brasa      25€ 

 

 

PIEZA ENTERA 

 

Pescado salvaje de lonja 75€/kg  

Espaldita de cordero lechal al horno 56€  

Chuletón de vaca gallega a la brasa 72€/kg 

 

GUARNICIONES 

 

Patatas fritas 5€                 

Cogollos a la brasa 6€ 

Pimientos del piquillo 6€ 

Patatas al horno 6€ 

 

 

 


