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- Condicions generals:

. - Els menus es serviran per taules a partir de 4
: comensals.

| - S6n menus pensats per a compartir. ES servira 1 racié
. de cada plat per cada 3 persones.

. - La beguda inclosa en els menis és aigua i a escollir
- entre vi blanc, vi negre o cava. Es servira 1 ampolla per
: cada 3 persones.

. - Tots els extres, refrescos, cerveses, cafes, copes, etc., no
: estan inclosos en el preu.

. - Els mends s’han de confirmar com a minim amb 24h
. d'antelacio.

. - Si la reserva no es confirma abans de 24h, es donara
: per cancel-lada.

- Preguem puntualitat en la hora d’arribada per facilitar
el servei _

. - Prequem respectar el descans dels veins
| - En cas de ser un grup de més de 10 persones es

 requerira d’una paga i senyal del 25% per confirmar la
' reserva
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El vermuting:

Olives farcides
Seitons en vinagre
Patates tr@mendes

Llonganissa de pages
Pa amb tomaquet

Els classics:

Ensaladilla amb ventresca
Truita del dia
Lacon

El xup-up:

Calamars amb ceba | tomaquet
Mandonguilles amb sipia

El dolg:

Trufes de xocolata

Bodega:
Algua
Vi blanc, vi negre o cava

25€ per persona

10% IVA inclos
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El vermuting:

Olives gordal
Seitons en vinagre
Esqueixada de bacalla
Cecina “Premium’
Pa amb tomaquet

Els classics:

Ensaladilla amb ventresca
Truita del dia
Musclos a la marinera

El xup-up:

Calamar farcit
Fricandé amb moixernons

Bodega:
Algua
Vi blanc, vi negre o cava

30€ per persona

10% IVA inclos
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El vermuting:

Olives gordal
Anxoves
Ensaladilla amb ventresca
Pernil iberic
Pa amb tomaquet

Els classics:

Bikini trufat
Truita del dia
Pop a la gallega
El xup-up:

Bacalla amb samfaina
Melés de vedella

Bodega:
Algua
Vi blanc, vi negre o cava

35€ per persona

10% IVA inclos



