
 

 

 

APERITIUS 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



APERITIUS 
 

 
 

Cerveses 
Canya Estrella Damm         2,20€ 

Daura           2,50€ 

Free Damm          2,50€ 

Voll Damm          2,50€ 

AK Damm          3,50€ 

Complot IPA          3,50€ 

Inèdit           3,50€ 

 

Vermuts i aperitius  
Padró blanc Reserva. Bràfim, Tarragona     3,50€ 

El Bandarra negre. Olerdola, Penedès      3,50€ 

Fot-li. Reus          3,50€ 

Campari. Milà, Itàlia         4,50€ 

Spritz Aperol. Padua, Itàlia       6,50€ 
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Escumós 
Oriol Rosell Cuvée Especial Brut Reserva, Oriol Rosell. DO Cava  3,50€ 

(macabeu, xarel·lo, parellada) 

 

Blanc 
Sisquera, Cellers Tarroné. DO Terra Alta     3€ 

(garnatxa blanca, macabeu)  

Menganito, Uvas de Cuvée. DO Rueda      3,50€ 

(verdejo) 

Pulpo, Democratic wines. VT Valles de Sadacia    3,50€ 

(albariño) 

 

Rosat 
Mart, Gramona. DO Penedès       3,50€ 

(xarel·lo vermell) 

 

Negre 
Sisquera, Cellers Tarroné. DO Terra Alta       3€ 

(garnatxa negre, syrah) 

Fulanito, Uvas de Cuvée. DO Ribera del Duero    3,50€ 

(tinta fina) 

La Bota del Gasto, Thunder wine makers. DOCa Rioja    3,50€ 

(tempranillo, garnacha, cariñena) 

 

 

 

 

 

  



VINS A COPES 
  

 
 

Generós 
De Muller Vi Ranci, De Muller. DOQ Priorat     4€ 

(garnatxa, carinyena) 

Fino Hidalgo, Emilio Hidalgo. DO Jerez-Xérès-Sherry   4€ 

(palomino fino) 

Manzanilla Maruja, Juan Piñero. DO Sanlúcar de Barrameda   5€ 

(palomino fino) 

Amontillado Gran Barquero, Bgas Perez Barquero. DO Montilla Moriles 8€ 

(pedro ximenez) 

Palo Cortado Great Duke, Juan Piñero. DO Jerez-Xérès- Sherry  7€ 

(palomino fino)
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VINS D’AQUÍ 
 

 
 

Escumosos 
Maria Rigol Ordi Brut Nature, Maria Rigol Ordi. DO Cava    19€ 

(macabeu, xarel·lo, parellada)  

Mas Candí Segunyola Brut Nature, Mas Candí. DO Corpinnat   25€ 

(macabeu, xarel·lo, parellada) 

Camí del Xops Ancestral, Ànima Mundi. Penedès (sense DO)   26€ 

(xarel·lo, macabeu) 

Llopart Brut Nature Reserva, Llopart. DO Corpinnat    28€ 

(macabeu, parellada, xarel·lo) 

Rimarts 40 Gran Reserva, Rimarts. DO Cava     30€ 

(chardonnay, macabeu, parellada, xarel.lo) 

Mític 1908 Gran Reserva Brut Nature, Oriol Rosell. DO Cava   32€ 

(macabeu, xarel·lo) 

Esparter Gran Reserva Brut Nature, AT Roca. DO Clàssic Penedès  38€ 

(macabeu) 

Juvé&Camps Milesimé, Juve&Camps. DO Cava     49€ 

(chardonnay) 

Gramona III Lustros Reserva Brut Nature,  Gramona. DO Corpinnat  54€ 

(macabeu, xarel·lo) 

Recaredo Serral del vell Brut Nature, Recaredo. DO Corpinnat   64€ 

(macabeu, xarel·lo) 

 

Escumosos rosats 
AT Roca Rosat Reserva, AT Roca. DO Clàssic Penedès    26€ 

(macabeu, monastrell) 

Ars Colecta Grand Rosé, Codorniu. DO Cava      32€ 

(pinot noir, xarel·lo, trepat) 

Llopart Microcosmos, Llopart. DO Corpinnat     39€ 

(pinot noir, monestrell, garnatxa) 

 

  



VINS D’AQUÍ 
 

 
 

Blancs 
Can Matons, Can Matons.  DO Alella      24€ 

(pansa blanca) 

Tardatio Malvasia de Sitges, Clos dels Guarans. Penedès (sense DO)  25€ 

(malvasia) 

Desig, Mas Candi. DO Penedès       19€ 

(xarel·lo) 

Gran Clot dels Oms, Ca N’Estella. DO Penedès      25€ 

(chardonnay) 

Finca viladellops Xarel·lo XXX, Finca Viladellops. DO Penedès   29€ 

(xarel·lo) 

Savinat, Gramona. DO Penedès       34€ 

(sauvignon blanc) 

Satel·lit, Parés Baltà. DO Penedès       36€ 

(carinyena blanca) 

Abadal Picapoll, Abadal. DO Pla de Bages     25€ 

(picapoll) 

Milmanda, Torres. DO Conca de Barberà     75€ 

(chardonnay) 

Petit Siós, Costers del Sió. DO Costers del Segre    18€ 

(viogner, chardonnay, muscat) 

Ekam, Castell d’Encús. DO Costers del Segre     45€ 

(riesling) 

Oriol del Aspres, Vinyes dels Aspres. DO Empordà    18€ 

(garnatxa blanca, garnatxa roja) 

Masia Carreres, Martí Fabra.  DO Empordà     32€ 

(garnatxa blanca, garnatxa gris, samsó blanc, picapoll) 

Acústic, Acústic Celler. DO Montsant        24€ 

(garnatxa blanca, garnatxa negre, macabeu, prensal blanc) 

Rita, Vinyes Domenech. DO Montsant      39€ 

(garnatxa blanca, macabeu) 

Bellmunt, Mas d’en Gil. DOQ Priorat      29€ 

(garnatxa blanca, viogner) 

 



VINS D’AQUÍ 
 

 
 

Les Brugueres, La Conreria de Scala Dei. DOQ Priorat    36€ 

(garnatxa blanca) 

Via Edetana Blanc, Edetària. DO Terra Alta     24€ 

(garnatxa blanca, viogner) 

La Bruixa, Vins de la memòria. DO Terra Alta     28€ 

(garnatxa blanca, macabeu) 

Blanc del Terrer, Vinyes del Terrer. DO Tarragona    19€ 

(macabeu) 

 

Rosats 
Mart, Gramona. DO Penedès       22€ 

(xarel·lo vermell) 

Rosat de Mitjanit, Vinyes Domenech. DO Montsant    25€ 

(garnatxa) 

Radix, Parés Baltà. DO Penedès       38€ 

(syrah) 
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Negres 

Viladellops, Finca Viladellops. DO Penedès     18€ 

(garnatxa negre)  

Les Forques, Mas Candi. DO Penedès      19€ 

(monestrell, cabernet sauvignon, sumoll, mando, mónica) 

Can Ràfols dels Caus Sumoll, Can Ràfols dels Caus. DO Penedès   39€ 

(sumoll) 

Mas La Plana, Torres. DO Penedès      98€ 

(cabernet sauvignon)     

Abadal Mandó, Abadal. DO Pla de Bages     25€ 

(mandó) 

Pólvora, Vins de la memòria. DO Conca de Barberà    34€ 

(trepat) 

Siós Nature, Costers del Sió. DO Costers del Segre    22€ 

(syrah) 

Acusp, Castell d’Encús. DO Costers del Segre     58€ 

(pinot noir) 

L’Oratori, Celler Martí Fabra. DO Empordà     18€ 

(garnatxa, samsó, cabernet sauvignon, ull de llebre, merlot, syrah) 

Negre dels Aspres, Vinyes del Aspres. DO Empordà    28€ 

(lledoner negre, syrah, carinyena negre) 

Sileo, Companyia Vitícola Sileo.  DO Montsant     19€ 

(garnatxa, samsó) 

Altaroses, Celler Joan d’Anguera. DO Montsant     28€ 

(garnatxa) 

Braó, Acústic Celler. DO Montsant      36€ 

(carinyena, garnatxa) 

El Tracte, Bell Cros. DO Montsant      45€ 

(carinyena) 

Teixar, Vinyes Domenech. DO Montsant      69€ 

(garnatxa peluda) 

Nita, Meritxell Pallejà. DOQ Priorat      22€ 

(garnatxa, samsó, cabernet sauvignon, syrah)  
 



VINS D’AQUÍ 
 

 
 

Cims de porrera Vi de Vila, Cims de porrera. DOQ Priorat   29€ 

(carinyena, garnatxa) 

Mas la Mola, Mas la Mola .DOQ Priorat      38€ 

(garnatxa peluda, garnatxa negre) 

Salanques, Mas Doix, DOQ Priorat       58€ 

(garnatxa, samsó, syrah) 

Finca Dofí, Álvaro Palacios. DOQ Priorat      150€ 

(garnatxa, samsó) 

LaFou El Sender, Lafou Celler. DO Terra Alta     22€ 

(garnatxa, morenillo, syrah) 

La Xalamera, Herència Altés. DO Terra Alta     42€ 

(garnatxa negre) 

Nus del Terrer, Vinyes del terrer. DO Tarragona    45€ 

(garnatxa, cabernet sauvignon) 

 

Generosos i Dolços 
De Muller Vi Ranci, De Muller. DOQ Priorat     18€ 

(garnatxa, carinyena) 

Gramona Vi de Glass, Gramona. DO Penedès     28€ 

(riesling) 

Petit Caligó Vi Dolç, DG Viticultors. DO Penedès     26€ 

(sauvignon blanc, chardonnay) 

Puig de les Guilles, Celler Oliveda. DO Empordà     32€ 

(garnatxa) 

De Muller Moscatel Añejo, De Muller. DO Priorat    16€ 

(moscatel de alejandria) 
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Escumosos 
Claude Cazals Carte Or Grand Cru, Claude Cazals. DO Champagne  58€ 

(chardonnay) 

Lacourte Godbillon Primer Cru, Lacourte-Godbillon. DO Champagne  60€ 

(pinot noir, chardonnay) 

André Clouet Gran Cru Millésime, André Clouet. DO Champagne  69€ 

(pinot noir) 

Louis Roederer Colection 243, Louis Roederer. DO Champagne  75€ 

(pinot noir, chardonnay, pinot meunier) 

Pol Roger Cuvée Sir Winston Churchill, Pol Roger. DO Champagne  300€ 

(pinot noir, chardonnay) 

Krug Grande Cuvée 171th Edition Krug. DO Champagne    350€ 

(pinot noir, chardonnay, pinot meunier) 

 

Escumosos rosats 
Rosé de la Côte des Bar, Louise Brison. DO Champagne   70€ 

(pinot noir) 

Louis Roederer Brut Vintage Rosé, Louis Roederer. DO Champagne  110€ 

(pinot noir, chardonnay) 
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Blancs 
La Tortuga Veloz, Thunder wine makers. DO Rueda    18€ 

(verdejo) 
Quinta Couselo, Quinta de Couselo. DO Rias Baixas    28€ 

(albariño, caiño blanco, loureiro) 

Tricó, Compañia de Vinos Tricó. DO Rias Baixas     32€ 

(albariño) 

Finca Viñoa, Bodega y viñedos Pago Casanovas. DO Ribeiro  25€ 

(treixadura, albariño, godello, loureiro) 

Valdesil Godello sobre lías, Bodegas Valdesil. DO Valdeorras   31€ 

(godello) 

Anteportalatina, Bodegas Pujanza. DOCa Rioja     65€ 

(viura) 

Demougeot  Blanc Cot d’Or, Rodolphe Demougeot, Borgonya- França 40€ 

(chardonnay) 

Les Quarterons, Sébastien Riffault. Sancerre-França    39€ 

(sauvignon blanc) 

Markus Molitor Haus Klosterberg, Markus Molitor. Mosel-Alemanya   28€ 

(riesling) 

Livio Felluga Pinot Grigio, Livio Felluga. Friuli-Itàlia    42€ 

(pinot grigio) 

 

Rosats 
Muga, Bodegas Muga. DOCa Rioja       19€ 

(garnacha, viura)  

La Mascaronne Rosé, Chateau La Mascaronne. AOC Cote de Provence 38€ 

(grenache, cinsault, syrah, vermentino) 
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Negres 
A Torna dos Pasas, Luis Anxo Rodriguez Vazquez. DO Ribeiro   38€ 

(caiño tinto, ferrol, brancellao) 

Fraga do Corvo, Grandes Pagos Gallegos. DO Monterrei   24€ 

(mencía) 

Algueira Carravel, Algueira. DO Ribeira Sacra     42€ 

(mencía) 

Akilia Villa de San Lorenzo, Bodega Akilia. DO Bierzo    26€ 

(mencía) 

La Bota del Gasto, Thunder wine makers. DOCa Rioja    18€ 

(garnacha, tempranillo, mazuelo) 

La Montesa, Palacio Remondo. DOCa Rioja     25€ 

(garnacha, tempranillo, mazuelo).  

Finca Valdepoleo, Pujanza. DOCa Rioja      35€ 

(tempranillo) 

Contino Reserva, Viñedos del Contino. DOCa Rioja     48€ 

(tempranillo, mazuelo, graciano, garnacha) 

Viña Tondonia Reserva, López de Heredia. DOCa Rioja    54€ 

(tempranillo, garnacha,mazuelo, graciano) 

San Vicente, San Vicente. DOCa Rioja      60€ 

(tempranillo peludo) 

Prado Enea Gran Reserva, Muga. DOCa Rioja     75€ 
(garnacha, tempranillo, mazuelo, graciano) 

La Rioja Alta Gran Reserva 904, La Rioja Alta. DOCa Rioja   80€ 

(tempranillo, graciano) 
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Finca Resalso, Emilio Moro. DO Ribera del Duero    19€ 

(tinta fina) 

El Valiente de Valdaya, Bodega Valdaya. DO Ribera del Duero  29€ 

(tinta fina) 

Áster Crianza, Áster. DO Ribera del Duero     32€ 

(tinta fina) 

Pagos de Anguix Costalara, Pagos de Anguix. DO Ribera del Duero  35€ 

(tinta fina) 

Viña Pedrosa Crianza, Bodega Hnos Pérez Pascuas. DO Ribera del Duero 38€ 

(tinta fina) 

Ausàs Interpretación, Ausàs Bodegas y Viñedos. DO Ribera del Duero 56€ 

(tinta fina) 

Alión, Bodegas y viñedos Alión. DO Ribera del Duero   120€ 

(tinta fina) 

Vega Sicília Único, Vega Sicília. DO Ribera del Duero    500€ 

(tinta fina, cabernet sauvignon) 

Mauro,Bodegas Mauro. VT Castilla y Leon     68€ 

(tempranillo, syrah, cabernet sauvignon) 

San Román, San Roman Bodegas y Viñedos. DO Toro    49€ 

(tinta de toro) 

Ca’n Verdura, Ca’n Verdura Viticultors. DO Binissalem- Mallorca  22€ 

(manto negro, callet, merlot, monestrell) 

Anayón, Grandes vinos y Viñedos. DO Cariñena     35€ 

(cariñena)  

El Lance, Suertes del Marqués. DO Valle de La Orotava   25€ 

(listán negro, castellana negra, vijariego negro) 

Savigny-Les-Beaune, Louis Latour. Borgonya-França    54€ 

(pinot noir) 

Chateau Grand Village, Jean Peirre Moueix. Bordeaux-França  34€ 

(merlot, cabernet franc) 

Barolo d’Agromis, Gaja. Piamonte-Itàlia      150€ 

(nebbiolo)  

El Enemigo, Casa Vigil. Mendoza-Argentina     42€ 

(malbec)       



VINS D’ALLÀ 

 
 

Generosos i Dolços 

Fino Hidalgo, Emilio Hidalgo. DO Jerez-Xérès-Sherry   21€ 

(palomino fino) 

Manzanilla Maruja, Juan Piñero. DO Sanlúcar de Barrameda   24€ 

(palomino fino) 

Amontillado Gran Barquero, Bgas Pérez Barquero. DO Montilla Moriles 42€ 

(pedro ximenez) 

Palo Cortado Great Duke, Juan Piñero. DO Jerez-Xérès-Sherry  40€ 

(palomino fino) 

PX, Emilio Hidalgo. DO Jerez-Xérès-Sherry     28€ 

(pedro ximenez) 

Ramos Pinto Adriano Tawny reseva, Ramos Pinto. Porto    32€ 

(tinta roriz, tinto cao, touriga franca) 

Tokaji Edes Szamorodni, Disznoko. Hungria     40€ 

(furmint, hárslevelü, ondenc, moscat) 

Chateau Violet Lamothe, Chateau Laribotte. Sauternes    24€ 

(semillon, sauvignon blanc, muscat)
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Brandy 
Torres 10 Solera Reserva Imperial, Penedès     6€ 

Fernando de Castilla Solera Reserva 5 Anys, Xerès    7€ 

Lepanto Solera Gran Reserva, Xerès      8€ 

Cardenal Mendoza Solera Gran Reserva, Xerès     8€ 

Larios 1866 Solera Gran Reserva. Xerès      14€ 

 

Cognac i Armagnac 
Hennessy VS. França        10€ 

Courvousier VSOP. França        12€ 

Dartigalongue Seleccio XO. França      14€ 

 

Calvados 
Roger Groult Pays d’Auge. França       10€ 

 

Rom         *2€ suplement combinat 
Clement Rhum Blanc, Rom Agricola, Martinica     6€ 

Brugal Añejo, República Dominicana      6€ 

Plantation Dark 3 Anys, Jamaica       7€ 

Pampero Aniversario Reserva Exclusiva, Veneçuela    9€ 

Alegre XO Seled Lccion de Familia, República Dominicana   10€ 

Pasador del Oro XO.  Guatemala       12€ 

Zacapa 23 Anys Solera Gran Reserva, Guatemala    14€ 
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Whisky        *2€ suplement combinat 
 

Americà 

Jack Daniel’s Old Nº7. Tennessee       7€ 

Bulleit Frontier Kentucky Straigth Bourbon. Kentucky    8€ 

Woodford Reserve Rye Kentucky Straigth Bourbon. Kentucky   10€ 

 

Escocès 

Antiquary 12 Anys Blended. Highlands      7€ 

Highland Dream 8 Anys Blended. Speyside     10€ 

Bowmore 12 Anys Single Malt. Islay      12€ 

Glenrothes 12 Anys Single Malt. Speyside      14€ 

 

Irlandès 

Bushmills Original Antrim. Irlanda del Nord     6€ 

 

Ginebra         *2€ suplement combinat 
Seagram’s Dry Gin, Canadà        6€ 

Tanqueray London Dry, Regne Unit      6€ 

Fifty Pounds London Dry, Regne Unit      7€ 

Mombassa Club London Dry, Regne Unit      7€ 

Tanqueray Flor de Sevilla London Dry, Regne Unit    7€ 

Nordés Gin. Galícia         8€ 

Brokman’s Distilled Gin. Regne Unit      10€ 

 

Vodka         *2€ suplement combinat 
Absolut. Suècia         6€ 

Kettel One. Païssos Baixos       8€ 

Belvedere. Polònia         10€ 



DESTIL·LATS 

 

Tequila 
Jose Cuervo Silver. Jalisco, Mèxic      6€ 

Jose Cuervo Reposado. Jalisco, Mèxic      7€ 

 

Aiguardents i digestius 
Mar de Frades blanc. Galícia       6€ 

Mar de Frades Licor d’herbes. Galícia      6€ 

Marc de Gramona. Sant Sadurní d’Anoia, Penedès    7€ 

Grappa Aquavite Reserva. Bassano, Itàlia     9€ 

Limoncello Marcatti. Verona, Itàlia      5€ 

Ratafia. Montseny         6€ 

Patxaran Baines. Pamplona       6€ 

Fernet Branca. Llombardia, Itàlia      6€ 

 

 

 

 
 


