
* Servei de pa i entreteniments 3,50€ per persona 

* Repetició de pa 1,50€ per persona 

 

LA VERMUTECA 

 

Pa de fajol torrat amb tomàquet      3,50€ 

Anxoves del cantàbric netejades a mà     2,50€/filet 

Croquetes de pernil        2,50€/u. 

Bunyols de bacallà, piparra i romesco     3€/u.  

Pasta de full amb brandada de bacallà, piquillos i cecina   6€/u.  

Picanya de vaca madura amb oli d’ametlles    12€ 

Calamars a l’andalusa amb maionesa de pernil ibèric   14€ 

Gambeta vermella saltejada amb oli d’alls     19€ 

Escopinyes al vi ranci       18€  
   

 

 

L’ENTRADA 

 

 

Boniato en escabetx, navalles a la brasa i marron glacé   16€ 

Mar i muntanya de peus i pop amb vinagreta de pinyons   12€ 

Coca de recapte d’alberginia, formatge blau de l’avi Ton i pesto 14€ 

Truita del dia “sense acabar”      12€ 

Patata emmascarada, botifarra, cansalada i ou ferrat   14€ 

Cigrons “Pedrosillanos”, orella i llamàntol     21€ 

Macarrons del cardenal amb gamba vermella     18€ 

Caneló de rostit amb crema de foie      14€ 

 

 

 



* En cas d’al·lèrgies i/o intoleràncies si us plau comuniqui-ho al nostre equip 

* Tot els preus inclouen el 10% d’IVA 

LA TECA 

 

Bacallà 100%         22€ 

Rajada mediterrània        19€ 

Llobarro “a la bilbaïna”       21€ 

Galta de tonyina, puré de celeri i comí      22€ 

Arròs de conill i botifarra negra      19€ 

Cansalada, cremós de patata trufada i bolets    17€ 

Ànec canetó en dues coccions      23€ 

Costella de vaca rostida       21€            

Llom baix de Black Angus a la brasa     25€ 

 

 

PEÇA SENCERA 

 

Peix salvatge de llotja 69€/kg  

Espatlla de xai de llet al forn 54€  

“Txuletón” de vaca gallega a la brasa 68€/kg 

 

L’ACOMPANYAMENT 

 

Patates fregides 5€                 

Cabdells a la brasa 6€ 

Pebrots del piquillo 6€ 

Patates al forn  6€ 

 

 

 

 

 


