LA VERMUTECA

Pan de trigo sarraceno tostado con tomate

Anchoas del Cantabrico

Croquetas de jamoén ibérico

Bunuelos de bacalao, piparra y romesco

Hojaldre de brandada de bacalao, piquilllos y cecina
Picaia de vaca madurada y aceite de almendras
Calamares a la andaluza con maionesa de jamén ibérico
Gambita roja salteada con aceite de ajos

Berberechos al vino rancio

LA ENTRADA

Boniato en escabeche, navajas a la brasa y marron glacé

Mar y montaina de manitas y pulpo con vinagreta de pinones
Coca de berenjena, queso azul Avi Ton y pesto genovés
Tortilla del dia “sin acabar”

Patata emmascarada con botifarra negra, panceta y huevo frito
Garbanzos “Pedrosillanos”, oreja y bogavante

Macarrones del cardenal con gamba roja

Caneldn de rustido con crema de foie

* Servicio de pan y aperitivos 3.50€ por persona

* Repeticion de pan 1,50€ por persona
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LOS PRINCIPALES

Bacalao 100% 21€
Raya mediterrania 19€
Lubina “a la bilbaina” 21€
Carrillera de atun, puré de celeri y comino 22€
Arroz de conejo y butifarra negra 19€
Panceta, cremoso de patata trufado y setas 17€
Pato caneton en dos cocciones 23€
Costilla de vaca rustida 21€
Lomo bajo de Black Angus a la brasa 25€

PIEZA ENTERA

Pescado salvaje de lonja 69€/kg
Espaldita de cordero lechal al horno 54€

Chuletén de vaca gallega a la brasa 68€/kg

GUARNICIONES

Patatas fritas 5€
Cogollos a la brasa 6€
Pimientos del piquillo 6€

Patatas al horno 6€

* En caso de alergias y/o intolerancias comuniquelo a nuestro equipo

* Todos los precios incluyen el 10% de IVA



